Menuplan november 2025

Hovedret

Biret/forret

01 | nov | Stegt kylling serveret med skysauce, sauteret squashblanding og ovnstegte | Vaniljebudding serveret
kartoffelskiver med timian og hvidlgg med saftsauce
02 | nov | Spreengt svinekam serveret med aspargessauce, b@nner og kartofler Appelsinfromage serveret
med flgdeskum
03 | nov | Laksefiskefrikadeller serveret med hollandaisesauce, smgrstegt spinat og Hyldebaersuppe serveret
kartofler med tvebakker
04 | nov | Skipperlabskovs serveret med rugbrad og rgdbeder Henkogt peere serveret
med cremesauce
05 | nov | Kogt kalv serveret med estragonsauce, gulergdder og kartofler Kalvekgdssuppe
06 | nov | Farsskinke serveret med skysauce, savoyblanding og stegte kartofler Blomkalssuppe serveret
med flutes
07 | nov | Bgfstroganoff serveret med broccoli og kartoffelmos Ribs-solbzergrad
08 | nov | Kylling i fad med tomatsauce serveret med broccoli og Igse ris Henkogt fersken serveret
med makronflgdeskum
09 | nov | Paneret koteletter serveret med skysauce, blomkalsblanding og kartofler Hindbzerfromage serveret
med flgdeskum
10 | nov | Stegt and serveret med skysauce, rgdkl og kartofler Risalamande serveret med
kirsebaersauce
11 | nov | Stegt fiskefilet serveret med persillesauce, gulergdder og kartofler Jordbaergrad
12 | nov | Gryderet med svinekgd, gl og bacon serveret med grgnne grgnsager og Gulerodskage pyntet med
kartoffelmos ostecreme
13 | nov | Spraengt oksekgd serveret med peberrodssauce, broccoli og kartofler Oksekgdssuppe
14 | nov | Kalvesteg serveret med skysauce, sauté af svampe, selleri og purlgg samt Gammeldags aeblekage
stegte kartofler
15 | nov | Paneret kalkunschnitzel serveret med champignonsauce, rosenkal, karotter, | Flgderand serveret med
perlelgg og kartofler frugtcocktail
16 | nov | Dampet Laks serveret med flgdestuvet spinat og kartofler Blommer i portvin serveret
med cremesauce
17 | nov | Krydderfrikadeller serveret med tomatsauce, stegte blomkal og kartofler Broccolisuppe serveret
med flutes
18 | nov | Stegt kalvelever serveret med skysauce, blgde Igg, stegte rgdbeder og Pandekager serveret med
kartofler jordbaersyltetgj
19 | nov | Kgdsauce serveret med grgnne grgntsager og pasta Risengragd serveret med
smgr og kanelsukker
20 | nov | Forloren and serveret med skysauce, radkél og kartofler Abrikosgrgd
21 | nov | Bankekgd serveret med skysauce, stegte rgdlgg og grgnsager samt Citronfromage serveret
kartoffelmos med flgdeskum
22 | nov | Paneret karbonader serveret med skysauce, eerter, karotter og kartofler Ymerfromage serveret med
kirsebaersauce
23 | nov | Hamburgerryg serveret med haricot verts og flgdekartofler Chokolademousse
24 | nov | Kogt torsk serveret med sennepssauce, stegte gulergdder og kartofler Solbzersuppe serveret med
tvebakker
25 | nov | Stegt kylling serveret med skysauce, rosenkal og kartofler Chokoladekage serveret
med flgdeskum
26 | nov | Brunkal serveret med kogt medisterpglse, sennep og kartofler FAEDbleskiver serveret med
syltetgj
27 | nov | Amerikansk farsbrgd serveret med paprikaflgdesauce, blomkal og stegte Henkogt frugt serveret
kartofler med vaniljeflgdeskum
28 | nov | Nakkesteg serveret med skysauce, gulergdder og kartofler Appelsinfromage serveret
med flgdeskum
29 | nov | Skinkestroganoff serveret med broccoli og kartoffelmos Islagkage
30 | nov | Braiseret oksesteg serveret med rgdvinssauce, stegte gulergdder og Sherryfromage serveret

kartofler

med flgdeskum
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