D

10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.
22,
23.
24.
25.
26.
27.

28.
29.
30.
31.

Menuplan for Oktober 2026 - De Tre Ege

Karrykal med oksekad og ris
Oksesteg, skysovs, stegte gulergdder og kartofler
Boller i stuvet selleri, gulergdder og kartofler

Rullesteg med svesker, skysovs, rgdkal og kartofler

Bagt fisk med topping af ost og kartofler, hollandaisesauce og
spinatblanding, kartofler
Paneret skinkeschnitzel, skysovs, sauteret squashblanding og
kartofler

Forloren hare, skysovs, tyttebeersyltetaj, asier og kartofler
Svampestroganoff, benner og kartoffelmos
Benlgse fugle med sovs, klostergrant og kartofler
Skinkestroganoff, grgn blanding og kartoffelmos

Nakkesteg, skysovs, stegte rodfrugter med perlelgg og kartofler

Stegt kylling, paprikasovs, smgrsauteret porre, gulergdder og
peberfrugter samt stegte kartofler

Meuniérestegt ising med citron og persille, kaperssovs, gulergdder og

kartofler
Baf Lindstrem, skysovs, Savoykal blanding og kartofler

Oksesteg, bearnaisesovs, broccoli, majs og kartofler

Svensk pglseret og eerter

Vildtmenu: Forloren hare med vildtsovs, waldorfsalat,
tyttebeersyltetgj, banner og kartofler

Stegt kalkunbryst, gran paprikasovs, rosenkéalssauté med tranebaer og

mandler samt fladekartofler

Spreengt nakke, gule eerter og kartofler

Hgns i asparges med aerter og tarteletter
Hakkebef med blade l@g, skysovs, blomkalsblanding og kartofler
Stegt medisterpglse, stuvede aerter og gulergdder samt kartofler
Enebaergryde, banner og rodfrugtmos
Ribbensteg skysovs, rgdkal og kartofler
Hamburgerryg, dijonsennepssauce, gren blanding og kartofler
Stegt fiskefilet, aspargessovs, gulergdder og kartofler

Stegt kylling, skysovs, bagte timiangulergdder og kartofler
Spinatlasagne og salat
Breendende keerlighed, lag, gulerod og kartoffelmos
Baf Bourguignon, drueagurk og kartofler

Kogt kalvekad, estragonsovs, bgnner og fladekartofler

Hindbaergrad med flgde
Flgderand med jordbaersovs
Rad alliancegred med flgde

Gulerodskage med ostecreme

Mannagred med smar og
kanelsukker

Blommer i portvin med cremesovs

Ananasfromage med fladeskum
Risdessert med kirsebaersovs
Flgdeis med chokolade
Solbzergrad med flgde

Abrikostrifli med fladeskum

Tomatsuppe med flgdeost

Ymerfromage med kirsebsersauce

Bagt aeblekage med fladeskum

Henkogt ananas serveret med
fladeskum

Blommegred med flade
Panna cotta med krydrede aebler

Romfromage med fladeskum

Hjemmebagt hindbaerroulade med
fladeskum

Fladeis med chokolade

Jordbeergrad med flgde

Bagt cheesecake med
passionsfrugt
Blommer i portvin med syrnet
vaniljecreme

Henkogt fersken med fladeskum
AEblegrad med flade
Pandekager med syltetgj

Citronfromage med fladeskum

Risengrgd med smgr og
kanelsukker

Jordbzerfromage med fledeskum

Belgisk vaffel med fladeskum og
syltetgj

Budding med saftsovs



