Menuplan september 2025

Hovedret

Biret/forret

01 | sept | Kogt torsk serveret med sennepssauce, smgrsauteret grgnsager og Ra@dgrad
kartofler
02 | sept | Tarteletter serveret med hgns i asparges Gulerodskage
03 | sept | Paneret karbonader serveret med stuvet spidskal og kartofler Ymerfromage serveret med
jordbaersauce
04 | sept | Skinkestroganoff serveret med broccoli og kartoffelmos Porresuppe serveret med
flutes
05 | sept | Forloren hare serveret med vildtsauce, r@dkal og kartofler FAeblekage med flgdeskum
06 | sept | Dlbraiseret nakkesteg serveret med skysauce, stegt spidskdl og kartofler Bagte blommer i citrus og
mgrkt gl serveret med
syrnet vaniljecreme
07 | sept | Dampet laks serveret med dijonsennepssauce, romanesco blanding og Jordbaergrad
kartofler
08 | sept | Svensk pglseret serveret med bgnner Aspargessuppe serveret
med flutes
09 | sept | Hamburgerryg serveret med broccoli og flgdekartofler Pzerekage serveret med
fladeskum
10 | sept | Kalveragout serveret med kartoffelmos Flgderand serveret med
frugtcocktail
11 | sept | Hjerter i fladesauce serveret med gulergdder, bgnner og kartofler Budding serveret med
saftsauce
12 | sept | Hakkebgffer serveret med skysauce, blgde Igg, klostergrgnt og kartofler Appelsinfromage serveret
med flgdeskum
13 | sept | Raget kyllingeldr serveret med tomatsauce, broccoliblanding og kartofler Henkogt peere serveret
med makronflgdeskum
14 | sept | Krydret nakkesteg serveret med skysauce, stegte selleri med tranebzer og Bldbaerteerte med
kartofler citronsmag
15 | sept | Graesk farsbrgd serveret med paprikasauce, bgnner og stegte kartofler Blomkalssuppe serveret
med flutes
16 | sept | Fiskefrikadeller serveret med remouladesauce, gulergdder og kartofler Blommegrgd
17 | sept | Gryderet med svinekgd, gl og bacon, der serveres med grgnne grgntsager Bagt aeblekage serveret
og kartoffelmos med flgdeskum
18 | sept | Tarteletter serveret med kyllinge-svampefyld Hindbaerfromage serveret
med flgdeskum
19 | sept | Paneret karbonader serveret med stuvet blomkal og kartofler Flgdeis med hyldeblomst
smag
20 | sept | Dampet laks serveret med hollandaisesauce, klostergrgnt og kartofler Sveskekage serveres med
fladeskum
21 | sept | Bankekgd serveres med gulergdder og kartoffelmos Citronfromage serveret
med flgdeskum
22 | sept | Kadsauce serveret med sauteret squashblanding og pasta FAblegrad
23 | sept | Kogt kylling serveret med aspargessauce, broccoli og kartofler Klar suppe serveret med
boller og urter
24 | sept | Stegt medister serveret med skysauce, stegte r@gdbeder og kartofler Pandekager serveret med
syltetgj
25 | sept | Hakkebgffer serveret med skysauce, blgde lgg, banner, karotter og Henkogt fersken serveret
kartofler med vaniljefladeskum
26 | sept | Stegt svinekam serveret med skysauce, radkdl og kartofler Panna Cotta serveret med
abrikospuré
27 | sept | Karrykdl med oksekad serveret med Igse ris Kartoffel-porresuppe
serveret med flutes
28 | sept | Hamburgerryg serveret med stuvet spinat og kartofler Flgderand serveret med
jordbeersauce
29 | sept | Stegt kylling serveret med skysauce, agurkesalat, tyttebzersyltetgj og Gul alliancegrad
kartofler
30 | sept | Biksemad serveret med rugbrgd, spejlaeg og worchestershire sauce Fblekage med flgdeskum
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