
 

 

Menuplan april 2026 
 

  Hovedret Biret/forret 

01 april Sprængt oksekød serveret med peberrodssauce, bønner og kartofler Oksekødssuppe 
02 april Dampet laks serveret med Hvidvinssauce, smørstegt spinat og kartofler Jordbærtærte serveret 

med flødeskum 
03 april Flæskesteg serveret med skysauce, stegte rodfrugter med appelsin samt 

kartofler 
Chokolademousse 

04 april Paneret kalkunschnitzel serveret med champignonsauce, sauteret 
peberfrugt og timianstegte kartofler 

Is serveret med vafler 

05 april Lammekølle serveret med skysauce, hvidkålssalat med tranebær og squash 
samt kartofler 

Ananas-passionsfromage 
serveret med flødeskum 

06 april Hamburgerryg serveret med grønne grøntsager og flødekartofler Chokoladebudding serveret 
med flødeskum 

07 april Kalvefrikasse serveret med kartofler Kalvekødssuppe  
08 april Frikadeller serveret med skysauce, gulerødder og kartofler Æblekage serveret med 

flødeskum 
09 april Kogt torsk serveret med sennepssauce, stegte rødbeder og kartofler Hyldebærsuppe serveret 

med tvebakker 
10 april Stegt kylling serveret med skysauce, agurkesalat og kartofler Rødgrød 
11 april Gullasch serveret med broccoli og kartoffelmos Henkogt pære serveret 

med makronflødeskum 
12  april Rullesteg serveret med skysauce, stegte gulerødder og kartofler Citronfromage serveret 

med flødeskum 
13 april Svensk pølseret serveret med salatgrønsager Aspargessuppe 
14 april Stegt kylling serveret med paprikaflødesauce, blomkål og kartofler Squashkage med 

ostecreme 
15 april Frikadeller serveret med stuvet ærter og gulerødder samt kartofler Pandekager serveret med 

syltetøj 
16 april Kylling i karry serveret med broccoli og løse ris Jordbærgrød 
17 april Kalvesteg serveret med skysauce, balsamicodampet squash og gulerod 

samt kartofler 
Is Surprice 

18 april Paneret karbonader serveret med skysauce, blomkål og gulerødder samt 
kartofler 

Abrikostrifli serveret med 
flødeskum 

19 april Braiseret svinekæber serveret med honningbagte persillerødder og 
kartoffelmos 

Henkogt frugt serveret 
med flødeskum 

20 april Stegt fiskefilet serveret med persillesauce, bønner og kartofler Chokoladekage serveret 
med flødeskum 

21 april Frikadeller serveret med stuvet hvidkål, broccoli og kartofler Fløderand serveret med 
chokoladesauce 

22 april Stegt kalvelever serveret med skysauce, bløde løg, stegte rødbeder og 
kartofler 

Kartoffelsuppe med porre 

23  april Sprængt svinekam serveret med aspargessauce, karotter og kartofler Klar suppe med boller og 
urter 

24 april Kalvesteg serveret med skysauce, ærter og perleløg samt kartofler Appelsinfromage serveret 
med flødeskum 

25 april Dampet laks serveret med grøntsagssauce, grønne grøntsager og kartofler Panna cotta serveret med 
frugtcouilis 

26 april Wienerpølser serveret med ananas/rød peber mix og varm kartoffelsalat  Islagkage 
27 april Sprængt kalkun serveret med lys sauce, broccoli og kartofler Hindbærgrød 
28  april Grøn biksemad serveret med bearnaisesauce, rødbeder og rugbrød Kokosmakron 
29 april Stegt Medisterpølse serveret med skysauce, bagte selleri, linser og bønner 

samt kartofler 
Champignonsuppe serveret 
med flutes 

30 april Enebærgryde serveret med grønne grøntsager og kartoffelmos Henkogt pære serveret 
med flødeskum 

    
  Ændringer i menuplanen kan forekomme  
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